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Aziende e zone interessate
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Dati morfologici



Variazione delle frequenze del tipo di spiga



Qualità delle farine



Collina 2019 Collina 2021



Costa 2019 Costa 2020



Presenza di micotossine nella farina

DON
TOSSINE T-2 e HT-2

µg/Kg (ppb) µg/Kg (ppb)

Orzo compreso il malto. 200

Grano, segale e altri cereali non trasformati. 1250 100

Mais. 1750 100

Cereali per la colazione compresi i fiocchi di cereali. 500 75

Pasta secca. 750 25

Prodotti di panetteria (compresi piccoli prodotti da forno), 

pasticceria, biscotteria.
500 25

Alimenti a base di cereali destinati ai lattanti e ai bambini 200 15

Alimento

Anno Zona Campione DON T2/HT2

2019 collina 3024 0 5,1

2019 CollPia 3808 0 17

2019 costa 3809 0 36

2020 collina 4037 0 4,8

2021 collina 5191 0 0

2020 costa 5260 0 11

2020 pianura 5261 0 0,39

2019 pianura 5262 0 0

2020 costa 5263 23 0

2019 costa 5264 0 0

2021 CollPia 5265 0 46


